
 

Menus scolaires du 11 au 29 mars 2024 
 

 

 

Lundi 11 mars Mardi 12 mars Jeudi 14 mars Vendredi 15 mars 

Potage de potimarron  

Émincé de cuisse de poulet  
Sauce méridionale 

Semoule Bio  

Pomme HVE  

Mélange de carotte et chou râpé 
Sauce mayonnaise 

Égrainé végétal de pois Bio  
Sauce italienne 

Pennes Bio - Emmental râpé 
 

Brie 

Sauté de bœuf  
Sauce façon bourguignon 

Carottes CE2  
 

Suisse sucré 

Cake banane Bio et chocolat du 

chef 

Salade iceberg 
Vinaigrette balsamique 

 

Pain burger-Poisson pané 100% filet 

MSC -ketchup-fromage fondu 
 

Frites 
 

Fromage blanc Stracciatella 

Lundi 18 mars Mardi 19 mars Jeudi 21 mars Vendredi 22 mars 

Lentilles Bio  
Vinaigrette à l’échalote 

 

Saucisse de Strasbourg 
 

Purée de pommes de terre et 
potiron 

 

Crème dessert à la vanille 

Boulette au bœuf sauce tomate 
 

Coquillettes Bio  – Emmental râpé 
 

Mimolette  
 

Orange Bio  

Carottes râpées 
Vinaigrette au Xérès 

 

Gratin de gnocchis à la provençale 

Emmental Bio  râpé 

Yaourt nature sucré régional   

Filet de colin lieu MSC  
Sauce citron 

Haricots verts Bio  à l’ail 

Saint Nectaire AOP  
 

Compote fraiche pomme et crème 

de marron  

Lundi 25 mars Mardi 26 mars Jeudi 28 mars Vendredi 29 mars 

Cake au fromage  
 

Parmentier de carottes à l’égrainé 

de pois Bio  

Tomme noire IGP  

Taboulé d’hiver (semoule Bio ) 

Rôti de porc Label Rouge  

Sauce paprika 
 

Petits pois aux oignons 
 

Poire 

Salade verte 
Vinaigrette à l’orange 

 

Lasagnes de bœuf 
 

Banane Bio  

Filet de colin lieu MSC  
sauce crème 

 

Brocolis Béchamel 

Vache qui rit Bio  

Gâteau au yaourt du chef  

Week-end de Pâques les 30 - 31 mars et 1er avril 
 

 
 

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction de nos approvisionnements. 

Toutes nos viandes de bœuf, porc, veau sont d’origine française. 


