
Menus du centre de loisirs 

Mercredis des mois de mars-avril 2026 

 

 

Mercredi 4 mars Mercredi 11 mars Mercredi 18 mars Mercredi 25 mars 

Sauté de poulet 
Sauce Colombo 

 

Riz de Camargue IGP 
 

Saint Moret bio 
 

Pomme 

Pavé de merlu sauce au miel 
 

Petits pois 
 

Camembert bio 
 

Kiwi bio 

Rôti de dinde FR 
Sauce milanaise 

 

Frites 
 

Biscuit repetita local 
 

Compote fraiche pomme bio - 

rhubarbe 

Potage de légumes du Chef 

Beignets de calamars à la romaine 

Sauce tartare 

 

Pommes de terre rissolées 
 

Orange bio 

GOÛTER 
 

Gaufre liégeoise 

Poire 

Jus de pomme 

GOÛTER 
 

Gâteau du Chef aux spéculos 

Compote de pommes 

Jus d’orange 

GOÛTER 
 

Biscuit fourré fraise 

Pomme 

Jus multifruits 

GOÛTER 
 

Cake marbré 

Compote de pomme 

Jus de raisin 

Mercredi 1er avril Mercredi 8 avril 
 

 

 

 

 

 

 

VACANCES de Pâques  
 

du 11 au 26 avril 2026 

Carottes râpées bio 
Vinaigrette du Chef 

 

Emincé de cuisse de poulet FR – 
façon couscous 

 

Semoule bio 
 

Compote fraiche pomme bio - 

vanille 

Repas végétarien 
 

Galette végétarienne du Chef au 
boulgour 

 

Epinards béchamel 
 

Edam bio  
 

Flan nappé de caramel 

GOÛTER 
 

Brioche 

Liégeois vanille 

Jus d’ananas 

GOÛTER 
 

Pompon cacao 

Poire 

Jus d’orange 

Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements. Toutes les viandes de bœuf, porc, veau sont d’origine française. 


